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Hlavnym cielom TAPE-Food Industry (Regiondlny akcny pldn zamestnanosti) je
prispiet k vybudovaniu udrZatelného, medzindrodne konkurencieschopného
potravindrskeho priemyslu v slovensko-madarskom pohranici, ktory okrem
toho, Ze zvysi efektivitu podnikov, vytvori aj nové pracovné miesta.

Co sa udialo od spustenia Food Industry akéného planu?

» DfAa 13. novembra 2019 sa uskutolnilo Gvodné stretnutie (kick-off
meeting) v programovej kancelarii Széchenyi v Budapesti.
> Spustili sme webovl stranku suta’e www.tape-foodindustry.eu a

vytvorili nas Facebookovy profil s pravidelne aktualizovanymi spravami.

» Dfa 7. septembra 2020 sa v Dunajskej Strede uskutoénila tlacova
konferencia v slovenskom jazyku, na ktorej sa okrem miestnych a
regionalnych médii zucastnili aj slovenski projektovi partneri, ktori
oboznamili pritomnych s dlohami, ktoré v ramci projektu zastavaju.

> Dna 8. septembra 2020 sme usporiadali tlaovu konferenciu s rafiajkami
pre miestne a regionalne média v madarskom Komarome, v ramci ktorej
madarski partneri podielajuci sa na projekte predstavili pripravované


http://www.tape-foodindustry.eu/

inovativne investicie a najnovsie vysledky vyskumu v oblasti vyroby
kvalitnych potravin.

» V rdmci projektu Co-innovation sme v oktdbri spustili sériu 10 3koleni vo
forme prednasok, ktoré s momentalne prezentované online.

» Podnikatelia — partneri zapojeni do projektu Local Product Processing
zahdjili obstaravanie vybavenia, aby vdaka zavedeniu inovativnej
technolégie prinasali zakaznikom na st6l denno-denne kvalitné miestne
vyrobky.

Zameranie sa na potravinarsky priemysel -
konkurencieschopny potravinarsky priemysel, miestni
podnikatelia, miestne vyrobky, podpora
zamestnanosti

TAPE - Food Industry projekt reaguje na meniace sa spotrebitelské a
priemyselné trendy, umoznuje zapojenym malym a strednym podnikom vdaka
zavadzaniu inovativnych technoldgii a spracivaniu miestnych surovin vytvarat
podmienky pre vyvoj nového, regionadlneho sortimentu zdravych vyrobkov
a budovat dlhodobu spolupracu medzi réznymi aktérmi potravinarskeho
priemyslu.

Akény plan TAPE-Food Industry pozostava z 3 projektov:

1. SKHU/1802/3.1/022 Koordinacia a komunikacia — plnenie komunikaénych
uloh akéného planu Food Industry, propagdacia projektu a jeho dosiahnutych
vysledkov.

2. SKHU/1802/3.1/023 Co-innovation - S pomocou institucii zabezpecujucich
vyskumné cinnosti zaloZime technologicky park azostavime skupinu
profesionalov, ktori budu prichadzat s navrhmi na rozvoj novych technoldgii
pre vyrobu zdravsich miestnych vyrobkov.

3. SKHU/1901/3.1/003 Local Product Processing - Podnikatelia zapojeni do
projektu prostrednictvom inovativnych technologickych investicii obohacuju



ponuku miestnych produktov o nové, vysoko kvalitné produkty, a prispievaju
k tvorbe novych pracovnych miest.

Nasi partneri:
1. SKHU/1802/3.1/022 Koordinacia a komunikacia
Hlavny prijimatel: Eurépske zoskupenie Uzemnej spoluprace Raba-Dunaj-Vah
s ru¢enim obmedzenym
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2. SKHU/1802/3.1/023 Co-innovation

Hlavny prijimatel: Narodné polnohospodarske a potravinarske centrum,

NARODNE POLNOHOSPODARSKE

Bratlslava APOTRAVINARSKE CENTRUM

ZECHENYI
GYETEM

\
smwn

NIVERSITY OF CYOR mum

Prijimatel: Széchenyi Istvan Egyetem, Gy6r

3.SKHU/1901/3.1/003 Local Product Processing

Hlavny prijimatel: K.K.V.- Union s.r.o, Lehnice

Prijimatel 1: VOrds Tészta Manufaktura, Tarjan

Prijimatel 2: AEH spol. s.r.o., Pezinok rocow
Prijimatel 3: K6sziklas Bordszat Kft., Dunaszentmiklds

Prijimatel 4: Masovinky s.r.o., Jablonica



PODUJATIA

Coordination and Communication

» 07.09.2020 Tlacdova konferencia s ranajkami v Dunajskej Strede -
zastupcovia miestnych a regionalnych médii boli informovani
slovenskymi partnermi podielajucimi sa na projekte o stanovenych
cieloch a realizovanych investicidch. Na tlacovej konferencii boli nasi
podnikatelia zastUpeni spoloc¢nostami AEH spol. s.r.o a Food Research

Institute (NPPC), ktora poskytuje vyskumné zazemie projektu.

» 08.09.2020 Tlacova konferencia s ranajkami v madarskom Komarome —
zastupcovia madarskych podnikatefov zapojenych do vyberového
konania: Voros Tészta Manufaktura a Késziklas Boraszat Kft., ako aj a
zastupcovia Széchenyiho univerzity v Gy6ri, ktorad poskytuje zazemie pre
vyskum potravindrskeho priemyslu, prezentovali pociatocné inovativne
technologické investicie.




Co-innovation

» 23.09.2020 - v ramci série odbornych prednasok usporiadali 23.
septembra Slovensky uUstav pre vyskum potravin spolo¢ne so Széchenyi
Univerzitou prvd prednasku o pddnych podmienkach v Madarsku na
tému zasob mikrozivin v péde a vplyvu mikrozivin na vynos a kvalitu
plodin, ku ktorej sa Uc€astnici pripojili online.

Building Partnership "4 Interreg M

» 27.10.2020 -  dalSia prednaska v ramci prednaskového cyklu,
zorganizovana tentokrat vdaka NPPC, sa uskutocnila 10. oktdbra na tému

»Rovnovdaha medzi materidlom a energiou v praxi”, prezentovanu Doc.
a CsC,, Ing. Stanislavom Baxom, PhD.
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Spotreba energie polnohospodarstva
Celkom priame energie (obrdbanie pody, kirenie,
palivd, elektrina, plyn) v SR priemer

6,3 P 1750 mil. kWh  760kWh/ha
Plus vlastné OZE 280 mil kwH

Hnojivé spolu viac ako 200 tis ton za rok
100 kg &.i./ha  800kWh/ha
Pesticidy cca 4800 ton rocne

Podrobnosti schodzky A ° ~ O Stanisiav Baua §




Local Product Processing

» Malé a stredné podniky zapojené projektu vdaka nakupu inovativnych
technoldgii obnovuju svoj technologicky park, ¢im podporuju vyrobu
Cerstvych a kvalitnych miestnych vyrobkov. Touto cestou zaobstarala
spolocnost Voros Tészta Manufaktura Kft. maly mlyn v ziujme
zabezpecenia Cerstvosti mletej muky, zaistujuci prisun surovin pre
spolo¢nost a miestnych pekarov. Zakladnymi ingredienciami pre paleo a
bezlepkové vyrobky su okrem jednozrnnej psenice Alakor spravidla aj
olejnaté semena, ktorych skladovanie v chlade je nevyhnutné pre
zachovanie ich sviezosti. Z tohto dévodu bolo potrebné zaobstaranie
chladiarenského boxu.
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